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Алексеев Степан Львович
Шеф-повар
Занятость: Полная

График работы: Полный день

Желаемая зарплата: от 50 000 руб.

Телефон: +7 (ХХХ) ХХХ-ХХ-ХХ

Электронная почта: email@gmail.com

Личная информация

Гражданство: Российская Федерация

Место проживания: г. Пермь

Переезд: Невозможен

Образование: Высшее

Дата рождения: 6 июня 1986 (35 лет)

Пол: Мужской

Семейное положение: Женат (Есть дети)

Опыт работы

Период работы: 2012 — настоящее время (11 лет)

Должность: Шеф-повар

Организация: Ресторан "Инжир", г. Пермь

Обязанности:
· Составление и проработка технологических карт, составление нового сезонного меню, бизнес обедов, фирменных предложений.

· Первичная документация, снятие инвентаризации, анализ цен рынка, фирм. Внедрение внутри уставных правил.

· Контроль качества отпускаемой продукции на всех этапах.

· Обучение персонала. Работа с поставщиками, оптимизация блюд.
Образование (Средне-специальное)
Учебное заведение: Пермский Государственный Торгово-технологический Колледж, г. Пермь

Год окончания: 2007 (15 лет назад)

Факультет: Технология продукции общественного питания

Специальность: Повар 5 разряда, технолог

Форма обучения: Очная

 Курсы и тренинги

Название курса: Образовательный гастрономический тур

Учебное заведение: HURMA Gastroly, г. Москва

Дата окончания: 2015 (7 лет назад)

 Дополнительная информация

Иностранные языки:
Английский язык на разговорном уровне.

Компьютерные навыки:
Уверенный пользователь ПК. Умею работать с различными программами. Знание программы Store House.

Наличие водительских прав (категории): В (наличие собственного автомобиля, стаж вождения 14 лет)

Рекомендации:
Ильин Марк Демидович, Ресторан "Инжир", г. Пермь. Телефон: +7 (ХХХ) ХХХ-ХХ-ХХ

Занятия в свободное время:
В свободное время люблю путешествовать.

Личные качества:
Большой опыт приготовления различных блюд. Знание различных кухонь мира, вкусовых особенностей блюд. Исполнительность, ответственность, любовь к кулинарии, творческий подход, чистоплотность. Подбор и обучение персонала. Разработка меню. Управление персоналом и производством. Контроль качества продукции.
Составить такое же резюме вы можете бесплатно по ссылке - https://резюме-образец.рф/online-konstruktor-rezume.html
